
INFOS
& CANDIDATURES

Restauration 



Chaque année, plus de 50 crews viennent se produire
sous les chapiteaux du Dub Camp Festival.
D’envergure européenne, le festival accueille des
artistes venus de France, de Suisse, d’Italie, d’Espagne,
d’Angleterre, de Suède…

Dub Camp s’attellera à vous faire vivre une expérience
mémorable au rythme du skank jamaïcain, le tout sur
un site naturel exceptionnel au bord du Lac de
Vioreau.

Le festival



Etre restaurateur·trice au Dub Camp
Proposer des plats avec des produits frais, de saison, locaux et issus de l'agriculture
biologique
Proposer a minima une offre végétarienne afin de contenter un plus grand nombre de
festivalier·ère·s
Proposer un espace chaleureux et accueillant aux festivalier·ère·s, qui respecte les normes
d'hygiène et de restauration
Nous recherchons des professionnel·l·es rompu·e·s au rythme et à l’affluence d’un festival

Les offres de frites, burgers, sandwichs, kebabs, sucreries (sauf glaces), crêpes/galettes,
pakoras et boissons (chaudes ou froides, alcoolisées ou soft), ne seront pas retenues.
Merci d’en prendre compte lors de votre proposition. 

→  Consultez la charte de restauration à respecter pour le Dub Camp

https://assogetup.sharepoint.com/:b:/s/SHAREPOINTGETUP/ER2VNHEIJ3RCswlCryGjUn4Bb1bzQBfc767sW4QKOCcT_A?e=yMg96f


Technique et logistique
Des emplacements de 8mx6m au sol seront mis à disposition des  restaurateur·trice·s
comprenant la cuisine et l’espace de vente au public. 
Le montage de vos stands se fera dès le jeudi 10 juillet à partir de 09h. Celui-ci devra être terminé
le vendredi 11 juillet à 12h. 

Vaisselle consignée
L'association travaille à la mise en place de vaisselle consignée sur l'ensemble du site avec
l’association « Les boîtes nomades ». Cliquer ici pour avoir plus d’infos sur leur fonctionnement.

https://assogetup.sharepoint.com/:b:/s/SHAREPOINTGETUP/EYVujEnrUvRNhi9l6_GOSjQBGmB5CuHaHqMWNnsSS6GTDA?e=MH6VFv


Le service
Assurer un service continu :

16h00 - 03h50 le vendredi 11 juillet 
16h00 - 03h50 le samedi 12 juillet
16h00 - 23h50 le dimanche 13 juillet

La restauration du midi est assurée par l’association Get Up!

Horaires d’ouverture du site au public :
Vendredi 11 juillet : 13h – 4h
Samedi 12 juillet : 13h – 4h
Dimanche 13 juillet : 13h – 00h

→  Horaires susceptibles d'évoluer suivant les ouvertures et fermetures de site qui seront
validées. 



Tarifs
Pour un emplacement de 8m x 6m : 1 500 € HT (soit 1 800 € TTC)
Une commission de 15% sur le chiffre d’affaires toutes taxes comprises/net de charges
Un chèque de caution de 600 € vous sera également demandé. Il sera encaissé en cas
d’annulation à moins de 15 jours de l’événement ou en cas de dégradation de l’emplacement

Modalités d'inscription
Remplir le formulaire d'inscription : 
Si votre proposition est retenue, nous vous renverrons ensuite le contrat d'emplacement

→  Clôture des candidatures le 06 janvier 2025
Réponse de l'organisation à partir au mois de janvier par e-mail. Merci de ne pas nous relancer
avant cette date. 

https://forms.office.com/e/N21XDauKPL
https://forms.office.com/e/VHRFHcyNbt
https://forms.office.com/e/VHRFHcyNbt
https://forms.office.com/e/VHRFHcyNbt
https://forms.office.com/e/VHRFHcyNbt
https://forms.office.com/e/VHRFHcyNbt


Nos engagements
Proposer un cadre d’accueil et de travail agréable aux restaurateur·trice·s (accueil, espace
camping et parking, toilettes sèches, douches)
Une personne dédiée sera à votre écoute en amont et pendant le festival pour répondre à vos
questions administratives, logistiques et techniques.

Contact
Audrey MAHIEUX : chargée de l'accueil des restaurateur·trice·s et des exposant·e·s (à titre
bénévole, les délais de réponse peuvent varier). 

pros@dubcampfestival.com 

mailto:pros@dubcampfestival.com


Merci !


